
 
 
 
 
 
 

Formule Dégustation 
Pour l’ensemble de la table 

6 plats…57€/pers. 
 

 
Formule Déjeuner Du mardi au vendredi 

Entrée/plat ou plat/dessert…27€ 
Entrée/plat/dessert…34€ 

 
 
 

La truite/ juste confite/ coulis d’herbes/ 
Fenouil aux agrumes…10€ 

 
Le cochon fermier/ l’échine dans l’esprit d’un 

tonnato/ PArmesan…10€ 
 
 

Le vol au vent/ de veau/ salade croquante/ 
sauce poulette…20€ 

 
Le carrelet/ le filet cuit meunière/ carotte 

glacée/ sauce iodée…19€ 
 
 

Le fromage/ Assortiment de fromages 
fermiers…11€ 

 
 

La rhubarbe/ cuite au sucre/ Gâteau Nantais/ 
Crème crue…9€ 

 
Le Chocolat/ en mousse chaude/ Praliné 

cacahuète/ Cacao…9€ 
 

Nous apportons le plus grand soin à la sélection de nos produits en privilégiant les 
produits frais, locaux et biologiques. PRIX NET. SERVICE Compris. 

Toutes nos viandes sont d’origines FranCaises 


