
 
 
 
 
 
 

Formule Dégustation 
Pour l’ensemble de la table 

6 plats…57€/pers. 
 

 
Formule Déjeuner Du mardi au vendredi 

Entrée/plat ou plat/dessert…27€ 
Entrée/plat/dessert…34€ 

 
 
 

Le ROUGET/ cuit sur peau/ chorizo/ amandes…11€ 
 

Le canard/ le magret dans l’esprit d’un 
ceviche/ pistaches/ Jeunes pousses…11€ 

 
 

l’agneau/ le filet grillé au romarin/ petit pois 
à la francaise / jus d’agneau au cumin…22€ 

 
Le lieu jaune/ cuit au beurre noisette/ choux/ 

sauce aux oeufs de poissons…22€ 
 
 

Le fromage/ Assortiment de fromages 
fermiers…11€ 

 
 

Le concombre/ préservé dans un sirop à la 
verveine/ yaourt glacé …9€ 

 
la fraise gariguette/ en texture/ sorbet/ 

mascarpone…9€ 
 
 

 
Nous apportons le plus grand soin à la sélection de nos produits en privilégiant les 

produits frais, locaux et biologiques. PRIX NET. SERVICE Compris. 
Toutes nos viandes sont d’origines FranCaises 


